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PERUANOS UNIDOS

El verdadero sabor de la comida peruana ya se encue ntra disponible 
en territorio  nip ón 
jueves, 2 de febrero , 2006 - 01:13:22 

Escribe Percy Takayama desde 
Japón:   

(RPP Noticias) Desde hace algunos 
meses los peruanos residentes a lo 
largo del archipiélago nipón pueden 
disfrutar de los tradicionales platos de 
la cocina criolla de su país con el 
mismo sabor casero, listos para 
comer, sin preservantes, esterilizado 
y de la lata al plato, gracias a “Latina 
Inc”. 

“Ahora no es necesario tener que 
salir de sus hogares para poder 
disfrutar de un delicioso Ají de 
gallina, Carapulcra, Arroz con Pollo, 
Olluquito, Adobo arequipeño, Seco o 
Estofado de res o un exquisito Arroz o Picante de Mariscos con el mismo sabor 
de la comida tradicional criolla”, expresó Lucía Itabashi, representante de la
empresa nipona a Japón en Español. 

Itabashi destacó que los productos que ofrecen han sido elaborados por GPC 
Traders en las instalaciones del Instituto Tecnológico Pesquero -que fueron 
donadas por el gobierno japonés- bajo las más estrictas especificaciones 
técnicas en lo que a procesamiento de alimentos se refiere, sin usar preservantes 
porque éstos alteran el sabor de las comidas. 

De otro lado, la representante de Latina Inc. sostuvo que su empresa también 
ofrece comida peruana deshidratada que elabora la empresa peruana Provenzal, 
tales como crema de Papa a la Huancaína, Ocopa, Ají de gallina, Caucau, Arroz
con pollo y olluquito, ideales para quienes gustan dedicar tiempo en la cocina. En 
este caso, es necesario adquirir una serie de insumos para poder preparar los 
diferentes platos.  

PRODUCTOS NATURALES PERUANOS 

Establecida en 1995 con el propósito de fomentar la importación al mercado 
nipón de los productos naturales oriundos del Perú, la empresa nipona presidida 
por Hiroyuki Baba es la pionera en introducir plantas medicinales peruanas al
competitivo mercado japonés.  
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Gracias a ellos, no sólo los peruanos sino también los japoneses pueden disfrutar 
de las bondades de la Uña de Gato, Maca, Chancapiedra así como también 
vegetales como la caigua teniendo en cuenta que Latina Inc. ha realizado una 
importante inversión en la investigación científica desarrollada por diferentes 
Universidades niponas y la difusión de las mismas. 

Conocedores de su trabajo, la empresa farmacéutica peruana Hersil los ha 
designado como los importadores y distribuidores exclusivos de productos 
naturales para la salud que se comercializan bajo la marca Vibe tales como
Macamix, Pasuchaca, Uña de Gato, Chancapiedra, Hercampuri y Maca. 

Finalmente, Itabashi destacó que Latina Inc. puede enviar los pedidos a través 
del takyubin y recibirlos en la comodidad del hogar en cualquier ciudad del Japón. 

 
EL DATO 

Latina Inc. también viene importante aceite de oliva chileno y Camu-camu 
peruano –que se distribuye a diferentes empresas niponas dedicadas a la 
fabricación de refrescos-. Actualmente, su presidente Hiroyuki Baba se encuentra 
realizando una gira de negocios por varios países de Latinoamérica donde viene 
reuniéndose con importantes empresas con las que espera ampliar sus 
actividades en Japón. 
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Derechos Reservados 
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